
 

 

Tarjoiluehdotuksia 2012 
* minimihenkilömäärä 20 

 

Ilta Helsingin saaristossa, lähiruokaa saaristosta  

Graavisiikaa ja hunajaista tilli-kurkku-kastiketta 

Savulohta ja kananmunakastiketta 

Saariston tapaan marinoituja ravunpyrstöjä 

Vasikanpaistia ja sieni-punasipulipikkelsia 

Palvilammasta ja punakaalisalaattia   

Maalaissalaattia  

Keitettyjä perunoita ja tillivoisulaa 

Saariston leipäkori  

Voita ja levitettä 

** 

Ylikypsää porsasta, tumma-katajanmarjakastiketta, 

kermaista vuohenjuustoperunaa, uunijuureksia 

tai 

Hiillostettua kuhaa, kermaista piparjuuri-kastiketta, 

Skånen perunaa, uunijuureksia 

** 

Tyrnisuklaakakkua   

Ilta Klubilla, lähiruokaa Etelä-Suomesta 

 
Graavattua lohta ja sinappikastiketta 

Savustettuja ahvenia  

Salaattia suomalaisista tilajuustoista 

Luomuspelttiä ja paahdettua punajuurta  

Peruna-porsaanlihamakkaraa ja grillattuja kasviksia sekä sinappia  

Maalaissalaattia naudan suolalihasta   

Keitettyjä perunoita ja tillivoisulaa 

Talon leipäkori  

Voita ja levitettä  

** 

Suomalaista härän marmorifileetä, tummaa herukkakastiketta, 

sienipyttipannua 

tai 

Paistettua siikaa, sitruuna-ruohosipulikastiketta, 

paahdettuja vihanneksia ja perunaa 

** 

Omena-rahkapiirakkaa, vanilja-kastiketta  

 



 

 

Pidot Pietarilaisittain 

 
Kylmäsavustettua nieriää ja mätikastiketta 

Sillikaviaaria  

Chatka – katkarapusalaattia  

Stolishnaja- kananpoikasalaattia 

Paahdettua lampaanpaistia ja punajuuri-piparjuurisalaattia  

Myrttisen suolakurkkuja, hunajaa ja smetanaa 

Keitettyjä perunoita ja tillivoisulaa 

Talon leipäkori    

Voita ja levitettä  

** 

Paahdettua häränfileetä Stroganovin tapaan, sipulin kera paistettua tattaria ja oluessa 

haudutettua hapankaalia 

tai 

Kuhaa a la Mannerheim, Herttuattaren perunaa, kermaista herkkusienikastiketta 

** 

Charlotte-kakkua 

  

 

Italialainen kyläjuhla 

 
Focacciaa 

Oliivi-kikhernetahnaa 

Salmone al limone - sitruunalla marinoitua lohta 

Frutti di mare – paistettua  mustekalaa, katkarapuja, vihersimpukoita ja surimia 

Melonia ja prosciutto- melonia ja ilmakuivattua kinkkua 

Salami – lajitelma italialaisia salameja 

Basilikan kera marinoituja paahdettuja tomaatteja ja mozzarellaa 

Oliivi-marinoituja grillattuja vihanneksia 

Vihreäsalaatti, pinjansiemeniä ja parmesanlastuja - vinegretteä 

**  

Salvian kera haudutettua karitsanpaistia, rosmariini-valkosipulikastiketta, polentaa 

tai 

Oliivi-öljyssä paistettua ahventa, kapris-anjoviskastiketta,  

gnocceja tomaatti-parmesan-kastikkeessa 

** 

Tiramisua 

 

 



 

 

 

Suomalainen ilta 

 
Graavisuolattua lohta ja hovimestarinkastiketta 

Smetana-sipulisilliä 

Valkosipulisilakoita 

Savustettuja muikkuja  

Härän paahtopaistia ja sienisalaattia 

Poro – leipäjuustosalaattia ja puolukka vinegretteä 

Omenaista perunasalaattia  

Keitettyjä perunoita ja tillivoisulaa 

Talon leipäkori   

Voita ja levitettä 

*** 

Paahdettua poronpaistia, riistakastiketta, säräjuureksia 

tai 

Savustettua lohta, kermaista korvasienikastiketta, säräjuureksia 

*** 

Lakkakeittoa ja vaniljakermavaahtoa 

 

 

Pohjolan iltamat, makuja Pohjolasta   

 
Graavisuolattua lohta ja mätikastiketta 

Aladobia ja metsäsienisalaattia 

Savustettuja muikkuja 

Poro – leipäjuustosalaattia ja puolukka vinegretteä  

Maalaissalaattia marinoidusta linnusta  

Kylmäsavustettua nieriää ja perunasalaattia 

Keitettyjä perunoita ja tillivoisulaa 

Talon leipäkori   

Voita ja levitettä 

** 

Poronkäristystä, juuresperunasosetta, puolukkasurvosta 

tai 

Loimutettua siikaa kainuulaisittain , tilli-sipulikastiketta, 

juuresperunasosetta 

** 

Kermassa haudutettua lapinjuustoa ja lakkahilloa 

 



 

Espanjalainen ilta, tapas pöytä 
 

Grillattua patonkia 

Tonnikalamajoneesia 

Tomaattitapenadea 

Oliivitapenadea 

Marinoituja sinisimpukoita 

Marinoituja herkkusieniä 

Marinoitua munakoisoa 

Marinoitua paprikaa 

Marinoitua fenkolia 

Marinoituja oliiveja 

Perunatortillaa 

Chorizo-makkaraa  

Serrano-kinkkua  

Caesar-salaattia 

Grillattua artisokkaa 

Manchego-juustoa 

*** 

Grillattua kukonpoikaa, valkosipuli-rosmariinikastiketta,  

maalaislohko-perunoita 

tai 

Paistettua turskaa ja  mustekalaa, aiolia, maalaislohkoperunoita 

*** 

Crema Catalanaa ja marinoitua appelsiiniä 

  

Hinnat: 

Alkuruoka ja jälkiruoka 32 e / hlö, 

Alkuruoka, 1 pääruoka (sama kaikille) ja jälkiruoka 37 e / hlö 

Alkuruoka, 2 pääruokaa ja jälkiruoka 42 e/ hlö 

 

Erikoisruokavaliot huomiomme ilmoituksenne mukaisesti. 

 

Juomat: 

Hinnat sisältävät jääveden sekä kotikaljan. 

 

Kahvi tai tee 3 e / hlö 

Talon viinit 29 e / plo 

Braadstad- luomu-konjakki 6.90 e / 4 cl, 

Mesimarja-likööri 5.50 e  / 4 cl 

 

Ravintola Perholle on myönnetty Joutsenmerkki,  

vuonna 1989 perustettu Pohjoismaiden yhteinen ympäristömerkki. 


