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..Olo alkoi helpottua,
eivathan ne mustaessuiset nyt niin hirvittavia olleetkaan...

Tavallinen koulupadiva Perhossa

Tavallinen koulupdiva Perhossa, no sita ei olekaan. Teoriatunnit ovat tietenkin aina erilaisia
kuten opettajatkin, jotka niita pitavat, kuin myds keittio ja tarjoilutunnit. Aina sattuu ja
tapahtuu milloin missakin. Joskus Perhossa kuvataan televisioon, erilaisiin lehtiin tai uutisiin.

Perhossa 1-2 vuoden opiskelijat siivoavat Perhon yleiset tilat wc-tilat. Siivoukseen annetaan
ohjeet. Siivoaminen on sindnsa hyva asia, koska talléin ymmarramme siivouksen tarkeyden ja
opimme siivoamaan “omat jalkemme” myods keittidssa. Joten jos minulta kysytaan, etta onko
Perhossa tavallista koulupaivaa niin vastaukseni: EI OLE.

Kuinka Perho eroaa peruskoulusta

Opiskelu Perhossa on erilaista kuin peruskoulussa. Muistan, kun itse menin ensimmaiselle
aidinkielen tunnille ja ajattelin, ettd nyt varmaan ruvetaan kdymaan lapi allatiiveja, ablatiiveja
tms. yllatyin kun rupesimmekin harjoittelemaan miten ruokalista tehdaan oikein. Kaikki mita
oppitunneilla tehdaan, liittyy jotenkin ravintola-alaan. Englannin ja ruotsin tunneilla opetellaan
ravintolasanastoa ja matematiikantunnilla tehdaan laskutoimituksia, joita tarvitaan
tydelamassa.

Opiskeluun kuuluu myds paljon enemman kaytannén aineita, esimerkiksi ruuanvalmistus- ja
tarjoilutunnit seka tietenkin ty6ssa oppiminen Ravintola Perhossa ja ulkopuolisissa
ravintoloissa.

Koulussa tehddan paljon ryhmatoita, jotka ainakin itse miellan mukavammaksi kuin yksin
kirjasta panttaamisen. Paljon tehddan myos niin sanottuja Case-toitd, mika tarkoittaa, etta
ryhmassa suunnitellaan jokin tilaisuus. Mietitdan tarkkaan mita ruokia tarjoillaan ja miten,
tehdaan tarkka suunnitelma tarjoilusta seka mietitdan sopiva teema ja somistus.

Harjoittelu kentalla eli ulkopuolisissa ravintoloissa on erittain mielenkiintoista. Perholla on
paljon yhteistybkumppaneita, joten tydssa oppmispaikan saanti helpottuu. Perho on erittain
tunnettu koulu Suomessa ja myds maailmalla. Opiskelijoilla on mahdollisuus hakea ulkomaille
opiskelemaan ja tydssa oppimaan kansainvalisen vaihdon kautta. Mielestani paras tapa oppia
on tehda toitd kaytanndssa ja siihen Perho tarjoaa hyvat mahdollisuudet.

Myds ilmapiiri koulussa on erilainen, suurin osa opiskelijoista on oikeasti kiinnostuneita alasta
ja siitd mita opiskellaan. Peruskoulusta muistan, kun kaikki valittivat “miks taalla pitaa olla?”,
"onko pakko?” ja "en ma jaksa”.

Yllatyin kun kotiin ei tullutkaan kamalaa laksyvuorta, tietysti on aina hyva kerrata mita
koulussa on tehty. Itse pidan opiskelua Perhossa tosi mielekkaana.

Ravintolakoulun yhteydessa on myds ravintola. Se on monien oppilaiden ensimmainen tydssa
oppimispaikka ja kosketus ravintolaelamaan. Ravintola Perho on perinteikds ravintola, jonka
noutopoytéa lounas on erittdin suosittu. Iltaisin Perhossa on voimassa a la carté -lista.
Ravintolasalin liséksi Perhoon kuuluu kolme kabinettia, joissa jarjestetdan erilaisia tilaisuuksia,
kuten kokouksia, perhejuhlia ja muistotilaisuuksia.
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Paasykokeista ruuanlaiton perusteisiin

Paatds hakea opiskelemaan tanne syntyi ylaasteella, jossa mielenkiinto ruuanlaittoon kasvoi.
Tahdoin kuitenkin suorittaa myo6s lukion, joten hain Perhoon kaksoistutkinto opiskelemaan.
Kun hakupaperit oli Iahetetty, kului jonkin aikaa, ennen kuin postiin ilmestyi kirje Perhosta, se
oli kutsu paasykokeisiin. Kutsun liséksi kuoressa oli aineistoa paasykoetta varten.
Paadsykokeessa oli ensin rehtorin haastattelu, seuraavaksi monivalintakoe ja essee, jotka
perustuivat kutsun mukana tulleeseen aineistoon. Mielialani oli matalalla paasykokeiden
jalkeen, koska tuntui, etta haastattelu oli sujunut huonosti. Kesan puolivalissa sain tiedon
paasystani kouluun, olo oli yllattynyt. Pian koittivat ensimmaiset koulupaivat ja-viikot. Ne
kuluivat kouluun perehtymisen ja luokkakavereihin tutustumisen merkeissa.

Opiskelu on ollut haasteellista ja antoisaa. Ensimmaisena vuonna keittidtunneilla opiskeltiin
kunnolla ruuanlaiton perusteet. Tehtiin paljon erilaisia liemia ja peruskastikkeita. Toisena
vuonna opiskeluun tuli liséa haasteita, niin keittiossa kuin teoriaoppitunneillakin. Keittidssa
tehtiin monimutkaisempia ja vaativampia ruokia, joihin tuotiin myds omia ideoita mukaan.
Teoriapuolella opiskeluun tuli mukaan kokonaan uusia oppiaineita. Kolmantena vuonna
opiskelu oli jo selvasti itsendisempada. Keittidossa kaivattiin luovuutta ja omia ideoita. Raaka-
aineet olivat eksoottisempia ja ruuanvalmistustavat monimutkaisempia. Koulun hyvat raaka-
ainevarastot, tilausmahdollisuudet ja keittitlaitteet sekéd-valineet takasivat yleensa erilaisten
ideoiden toteuttamisen mahdolliseksi. Keittidtuntien ja teoriatuntien valisen yhteistydn avulla
on tutustuttu eri maiden kulttuureihin ja ruokiin. Koululla tai sen ulkopuolella on jarjestetty
erilaisia tilaisuuksia, joissa on saanut kuulla vinkkeja ja kokemuksia pitkdan alalla olleilta
ammattilaisilta. Valilla on kdyty kauppahallilla tutustumassa erilaisiin eksoottisiin ja tuoreisiin
raaka-aineisiin sekd niiden hintoihin. Mikrobiologian tunneilla on tehty erilaisia kokeita, jotka
ovat osoittaneet hygienian tarkeyden. Opetus on ollut monipuolista ja innoittavaa.

Opiskelu lukiossa sujui ensin hyvin ja oli mielenkiintoista. Toisena vuotena motivaatio lukioon
loppui lahestulkoon kokonaan. Perhossa oppiaineet liittyivat alaan ja olivat mielenkiintoisia,
mika teki opiskelusta Perhossa paljon mielekkdammaksi vaihtoehdoksi. Lopulta jatin lukion, ja
tutkintoni vaihtui kaksoistutkinnosta kokintutkintoon.

Tarkeana osana opiskeluani ovat olleet tyéssa oppimisjaksot. Niiden aikana on kertynyt
kokemusta ja olen oppinut paljon alasta. Ensimmainen ty6ssa oppimisjaksoni oli Ravintola
Perhossa. Se ajoittui ensimmaisen opiskeluvuoden jalkeiselle kesélle. Oli mukavaa, etta
ensimmaisessa tydssa oppimisjaksossa tilanne oli Idhes jokaiselle sama, suurin osa oppilaista
oli ensimmaista kertaa tdissa ravintolassa. Silloin oppi perusasioita ravintolan toiminnasta ja
annosten valmistamisesta. Seuraava tydssa oppimisjakso sijoittui koulun ulkopuoliseen
ravintolaan. Toisenkin ty6ssa oppimisjakson ajankohta oli kesa. Aluksi harmitti kun kaikki
lomat tuntuivat kuluvan tydssa oppimassa, mutta tarkemmin ajateltuna kesa oli loistava
ajankohta, koska silloin ravintoloissa tuntui olevan kiiretta ja t6ita riitti hyvin. Tydssa
oppimisessa huomasin, ettd kovalla tyonteolla ja asenteella parjaa pitkalle, kaikkea ei
tarvinnut osata ennen jaksoa. TO-jaksojen aikana oppi useita tapoja samojenkin asioiden
tekemiseen. Yksi parhaimmista kokemuksistani oli toinen kolmannen vuoden to-jaksoistani.
Paatimme luokkakaverini kanssa lahtea to-jaksolle Lappiin. Koululta jarjestyi harjoittelupaikka
Saariselaltad. Olimme kaverini kanssa Lapissa sesonkiaikaan, jolloin tdissa piti kiiretta ja vapaa-
aika kului rinteessa lautaillen. Lappi oli mahtava kokemus, joka naytti tyén monia puolia.
Tyobharjoittelut ovat opettaneet paljon ja ovat olleet erittdin suuri ja hyddyllinen osa opiskelua.

Nyt on edessé valmistuminen ja ravintolamaailmaan tdihin siirtyminen. Valmistumisen jélkeen
olen ajatellut hakea to6ita ravintola-alalta ja tyéskennelld vuoden tai kaksi, joiden jalkeen aion
opiskella alaa lisaa. Mielestani Ravintolakoulu Perho on luonut mahtavan pohjan alalle, jonka
jalkeen on helppo jatkaa eteenpain kohti uusia haasteita ja kokemuksia.
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Opiskelu Perhossa

Olin 18-vuotias tyttoopiskelija Perhosta. Olen opiskellut nyt kaksi vuotta. Kun hain kouluun,
minulla oli kuva, etta minusta valmistuu kokki, mutta sitten mielipiteeni ja kiinnostukseni
muuttui ensimmaisen vuoden aikana. Paatinkin, etta opiskelen tarjoilijaksi, koska tarjoilijan
ammatissa saa olla enemman asiakkaiden kanssa tekemisissa ja joka tuntui silta, etta se olisi
enemman minun juttuni.

Ensimmadinen vuosi Perhossa meni minun mielestani ihan hyvin, vaikka kuvittelenkin ehka,
ettd se on ihan rentoa ja leppoisaa, etta ei tarvitse paljon lukea, mutta Perho on aika raskas,
mutta kuitenkin hyva koulu. Perhossa parjaa hyvin, kun oikeasti motivaatio on kohdallaan ja
on kiinnostunut ammatista.

Opettajat/esimiehet Perhossa ravintolan ja koulun puolella ovat mukavia ja ne tietdvat mista
ne puhuvat.

Olen oppinut naiden kahden vuoden aikana mm. asiakaspalvelutaidot ja tarjoilutekniikat on
kehittynyt huimasti ja varmuutta tullut lisda. Tuotetuntemusta on tullut liséa esim. osaa
kertoa/tietaa esim. oluista/siidereista/viineista enemman kuin ennen tiesi. Tuotetuntemusta
tulee kuitenkin kokemuksen my6ta lisaa.

Ilmapiiri koulussa on minun mielesta hyva, luokalta ja koulusta on saanut paljon uusia
frendeja...=)

Tahan mennessa olen ollut kahdessa koulun ulkopuolisessa kenttaharjoittelussa mm. ravintola
Lasipalatsissa, jossa mina opin todella paljon esim. erilaisia fine dining-tarjoilutyyleja, aika
haastava paikka, mutta se on minun mielesta hyva, ettd on haastetta elamassa...=)
Tyoporukka oli tosi mahtava, kaikkien kanssa tuli aivan loistavasti toimeen. Kannattaa ilman
muuta hakea Perhoon, jos on kiinnostunut alasta. Perho on myo6s kaikkea muuta, kun pelkkaa
lukemista ja tunnilla istumista ja koska taalla on kuitenkin niin paljon tydssdaoppimista, missa
oppii kaytanndssa alan hommia. Kaikkein parhaiten sité oppii kaytanndssa, vaikka teoria on
my0s iso osa sita.

Tavallinen padiva opetuskeittiossa
Opetuskeittiéssamme tunnit alkavat joko aamulla klo 8.00 tai iltapaivalla klo 13.15.

Ennen tuntia kdymme vaihtamassa valkoiset kokin vaatteet paalle. Kokin vaatteisiin kuuluu
valkoinen kokin takki, pepitaruutuiset mustavalkoiset housut, essu, sivuliina ja valkoinen
paperinen kokin hattu. Jos opetustunnit alkavat iltapaivalld syémme valipalan keittiossa ja
odottelemme opettajaa.

Kun opettaja saapuu, aloitamme ohjaustunnin, jolloin opettaja kertoo mitéd teemme tuntien
aikana, raaka-aineemme, teoriaa ruoista ja mita tulemme tekemaan. Ohjaustunnin paatteeksi
jaetaan parit tai ryhmat, jossa tydskentelemme koko viikon ajan aina kun on tunteja
opetuskeittitssa.

Ryhmat varaavat itselleen keittidosta tydpisteet silla aikaa kun keittiostd vastaavat chefit
hakevat raaka-aineita keskusvarastosta. Kun chefit ovat saaneet tuotua tavaramme ylos
keittiodn, tyot voivat alkaa.
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Luokassa kay hirvea puheensorina kun kaikki keskustelevat, etta kuka hoitaa minkakin raaka-
aineen. Tunnelma on yleensa rento toisin kuin teoriatunneilla, jossa vain viittaamalla saa
puhua. Opettaja on koko ajan luokassa, jos joku tarvitsee neuvoa, ja kay aina valilla
katsomassa, miten opiskelijoiden tyd edistyy, kehuu jos on tehnyt hyvaa tyoéta.

Meille on asetettu aika jolloin ruokien pitaa olla valmiita, se on yleensa iltapaivisin klo 16.15 ja
aamuisin klo 11.15. Kahden ja puolen tunnin aikana tuntuu silta, etta kaikki valmistuu jopa
lilan nopeasti, vaan kun kello [dhenee maarattya aikaa, tuleekin yhtakkia kiire, silloin juostaan
paa kolmantena jalkana kun ruoat eivat olleetkaan niin valmiita kuin olimme luulleet.

Lautas- ja vatiannokset laitetaan esille yhdelle poydalle, jonka ymparille koko luokka
kokoontuu. Kdymme yhdessa lapi annokset, mitéd olemme tehneet ja opettajamme kertoo
hyvat ja huonot puolet annoksistamme. Katamme pdydan koko luokalle ja ryhdymme
sybmaan kaikki kaikkien annoksia maistellen. Mielestamme ruokailu on paras hetki tuntien
aikana, juttelemme ruoan mausta ja muuta mukavaa. Syétyamme meillad on pieni tauko,
jonka aikana ehtii kdymaan vaikka vessassa.

Tauon jalkeen aloitamme siivouksen samoissa ryhmissa, jokaiselle ryhmalle on maaratty alue
keittiostd, jonka he siivoavat. Siivottuamme yleensa opettaja tarkistaa viela luokan ja kertoo,
miten paiva oli sujunut. Keittidtunnit paattyvat aamupaivatuntien jalkeen klo 13.00 ja
iltapaivisin klo 18.00.

Kokki kiireesta kantapadhan

Hygieenisyys on kaiken A ja O. Siispa kokin tydasu seka tyovalineet on pidettava aina
puhtaina.

Kokin asusteisiin kuuluu: kokkitakki, kokkihousut, napit, esiliina, kokkihattu, kunnon
tybkengat ja sivuliina.

Kokin tydvalineisiin kuuluu: henkilékohtainen veitsisetti joka sisaltaa peruskokkiveitsen,
kuorimaveitsen, juuresveitsen, fileerausveitsen ja teroituspuikon.

Hyva kokkitakki on sellainen, joka on riittdvan valja eika kirista hartioista. Takin tulee olla
mielelldan 100 % puuvillaa, joka kestaa 90° pesun. Kokkitakin nappien on oltava mustan
variset, koska Perhossa halutaan, etta kaikkien ty6asut ovat samanlaiset. Esiliina saa olla
pitka tai lyhyt, mutta kuitenkin valkoinen. Sivuliinan varilld ei ole niin valia, kunhan se on
valkopohjainen. Kokkihattu voi olla paperinen tai kangashattu (leipurin malli). Hyvien
tydkenkien pitaisi olla hollantilaisia puukenkid muistuttavat nahkapaallysteiset, hyvin
hengittavat, kuumuutta kestavat ja vetta hylkivat, mukavan tuntuiset jalkineet. Kokkiveitsi
pitda olla tukeva, terdva ja juuri omaan kateen sopiva, eika liian iso.

Opetusravintola Perho

Koulussamme toimii opetusravintola, nimeltaan (kappas kappas) Perho. Jokainen luokka
jossain periodissa menee tydskentelemaan Ravintolaan. Ensimmaisend vuonna on yksi jakso,
toisena kaksi, ja kolmantena perdti kolme jaksoa Perhon ravintolassa. Perhossa on normaalisti
kaksi luokkaa samaan aikaan. Ty6vuorot ovat salissa joko aamua klo 9.00 -16.30 tai iltaa
15.00 - 23.00. Iltaisin saattaa paasta aikaisemminkin, jos on paljon tydntekijdita eikd
ollenkaan asiakkaita.
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Tyobnjaosta sen verran, ettd yksi henkilé on baarissa, lounaalla yksi noutopdyddssa, jokaisella
asemalla ainakin yksi henkild, riippuen tydntekijoiden maarasta, ja joskus joku voi toimia
myd&s hovina.

Perhossa on salipuoli, ja kabinetti, jossa on |dhes paivittdin muutama muistotilaisuus, melko
usein myo6s kokouksia, ja joskus harvoin synttareita. Sali on rauhallisen varisesti sisustettu,
lounaalla on valkoiset poéytaliinat, iltaisin keltaiset. Kabineteissa on aina valkoiset liinat.

Arkipaivisin lounaat ovat kiireisia, tupa on taynna asiakkaita. Lounas on klo 11 - 15. Péydat 1-
4 ovat "vakkareitten" poytia, niihin tutustuu varmasti jokainen salijaksonsa aikana. Perhon
lounaaseen kuuluu noutopdytd, joka on suosittu, ja myo6s suosituslounas, joka tulee
poytiintarjoiltuna.

Illat ravintolassa ovat lahestulkoon aina hiljaisia. Jos ei jaksa tyhjanpanttina seista, ainoa
mahdollisuus on taitella servietteja tai kiillottaa aterimia ja laseja.

Kabinetin puolella on enemman tekemista, jos meneilldan ei ole yhtaan tilaisuutta, kabinetteja
voi kattaa tulevia tilaisuuksia varten, tai juuri menneita tilaisuuksia siivota. Tilaisuudet ovat
hyvin yksinkertaisia, muistotilaisuudessa ehka tarkein muistettava on, etta ne juovat kahvia
enemman ja nopeammin kuin luulisi.

Perhosta saa kdaytannon opetusta

Ensimmaisen vuoden kavin toisessa ammatillisessa koulussa, sitten tulin Perhoon. Aluksi olin
vahan hamilldan, koska kaikki oli aivan erilaista: uudet luokkakaverit, opettajat, toimintatavat
ja -tilat, mutta pikku hiljaa paasin jyvalle ja nyt olen sitd mielta etté Perho on mainio koulu.

Luokkahenki on hyva ja sitd pidetdaan ylla esim. laivareissuilla ja viikonloppu juhlilla. Opiskelu
eroaa peruskoulun opiskelusta sen verran, etta sielld on enemman kaytannon opetusta ja
eldman kannalta hyddyllista opetusta.

Perhossa on my&s paljon tydssdoppimista, jossa padsee tydskentelemaan koulun omassa
ravintolassa ja koulun ulkopuolella erilaisissa ravintoloissa, kahviloissa ja yokerhoissa. Niin jos
tybharjoittelut menee hyvin niin voi saada tydpaikan tyéssaoppimispaikasta. ;)

Opiskelu Perhossa antaa hyvat jatko-opiskelu mahdollisuudet silla Perhon yhteiskumppanina
toimii Haaga Instituutin ammattikorkeakoulu, jos haluaa kouluttautua vaikkapa
ravintolapaallikdksi. Perhossa on myds kilpailuryhmia keitti6 ja tarjoilija puolelta. Naissa
ryhmissa voi hioa osaamista aarimmilleen ja padsee kilpailemaan.

Ravintolakoulu Perho

Opiskeluni alku oli aika pelottavaa, koska en tuntenut ketaan taaltd. Mutta jo muutaman
viikon paasta olin onnistunut saada kavereita, ehka jopa liikakin. Heti alusta koulu tuntui
mukavalta, ja olikin sita. Tunneilla jaksoi hyvin olla ja kuunnella misté puhutaan. Ilmapiiri on
aina ollut hyvin avoin ja ystavallinen, opettajat ovat todella kivoja niin kuin suurin osa
opiskelijoistakin.
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Tama koulu on vastannut odotuksiani enemman kuin paremmin. Olen oppinut kolmen vuoden
aikana uskomattoman paljon. Melkein pelottaa ettd miten parjdan sitten kuin koulu on loppu,
eika enda ole opettajat ohjaamassa ja neuvomassa. Mutta eikéhan se ihan hyvin mene.

Opiskeleminen Perhossa on aivan erilaista kuin ylaasteella, poissa oloista ollaan kylla paljon
tarkempia. Mutta muuten koulu on paljon rennompaa ja kiinnostavampaa.

Tavalliseen koulupdivaan Perhossa sisaltyy yleensa muutama tunti teoria-aineita ja sitten ilta-
tai aamukeittiota. Koulu paattyy viimeistaan klo 18.00. Teoria-ainepaivat ovat yleensa aika
lyhyita, mika on ihan hyva juttu

Ensimmaisena vuonna tydssdoppimisjaksot on Ravintola Perhossa, ja yleensa
hotelliharjoittelu. Hotelliharjoittelu oli todella mielenkiintoinen, siind sai ndkemystéd monelta
kantilta. Oli huonepalvelusta salihommiin asti. Toisena vuonna meilla oli keittiépuolella nelja
tydssoppimisjaksoa, joista kaksi oli Ravintola Perhossa ja kaksi vapaavalintaisissa paikoissa.
Olin jaksojen aikana eri ravintoloiden keittidéssa. Viimeisimmasta tydssdoppimispaikasta, jossa
olin loppukevaastd, sain myos hyvan kesatydpaikan! Kolmantena vuonna meilléd on sitten
ilmeisimmin kaksi tydssaoppismisjaksoa Ravintola Perhossa ja kaksi valitsemassamme
ravintolan keittitssa.

Opetuskeittidssa tydskennellessamme aloitamme ohjetunnilla, jossa kdydaan lapi mita
kukakin tekee. Sen jalkeen alamme tdéihin, yleensa sovitaan milloin ruokien pitéa olla valmiina
ja milloin sy6daan. Ruokailun jalkeen siivotaan ja lahdetdan pois.

Kokin tyd on ainakin minulle sopivaa. Tyd on loppujen lopuksi aika raskasta ja keittiossa olon
jalkeen on aina paastava heti suihkuun. Ravintolakokiksi pitda oikeasti haluta etta sita jaksaa
kunnolla ja huolella tehda pidempaénkin kuin vuoden.

Herkusta saa herkullista ruokaa

Ravintolakoulu Perhon opiskelija- ja henkiléstéravintolana toimii Herkku, jonne opetuskeitti6
1-vuorossa olevat opiskelijat kirmaavat aamulla kello 6.30 leipomaan leipaa meille muille
opiskelijoille. Aamupalalle paasee klo 7.30- 10.00. Aamupalalla on vaihtelevasti pekonia,
nakkeja, puuroa, sampyldita, jogurttia, hedelmia ja vaikka mita.

Samaiset opiskelijat tekevdt meille joka paiva lounasruokamme alusta loppuun opettajan
johdolla. Kukin ensimmainen luokka on kuukauden kerrallaan opiskelemassa suurkeittion
SUURIA salaisuuksia. Opiskelijat saattavat valilla saada vaikuttaa tahan ruokaan.
Ensimmainen ruokailuvuoro alkaa 10.30, jolloin opiskelijat tulevat viidentoista minuutin valein
nauttimaan herkullista ruokaa. Jos paivan lounasruokaa jaa, niin sitd voi myos ostaa kotiin
edulliseen hintaan.

Paasaantdisesti ruoka on erittéain maukasta kotiruokaa, mutta silloin talldin siella jarjestetaan
erilaisia teema-viikkoja.

Tavallinen pdiva opetuskeittiossa

Opetuskeittidtunnit alkavat joko aamulla klo 8 tai aamupaivalla klo 13.15. Aamupaivalla
ennen tunnin alkua on yleensa valipala, joko se on leipda tai sitten edelliseltd tunnilta jaaneita
ruokia. Tunneille tullaan aina puhtaissa, siisteissé asiaan kuuluvissa tydvaatteissa.
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Ruuanvalmistustunnit alkavat aina ohjetunnilla. Tunnilla kdydaan lapi ruoat, joita tehddan sina
paivana. Joitakin ruokia saatetaan esivalmistella seuraavaa paivaa varten.

Ohjetunnin jalkeen katsotaan, mita raaka-aineita tarvitaan keskusvarastosta
/juuresvarastosta ja haetaan ne. Seuraavaksi sovitaan kellonaika, mihin mennessa ruokien
pitda olla esilld. Usein se on aamuvuorossa n. klo 11 ja iltavuorossa n. klo 16 -16.30.
Toisinaan aikaa saatetaan siirtaa eteenpain, eli jos olisi sovittu etta pitaa olla valmiina kello
11.00, niin sita voidaan siirtaa vaikka klo 11.15. Ohjetunnin jalkeen alkaa ruoanvalmistus.
Jokaiseen ruokalajiin on ohjeet monistevihkossa, joka taytyy ostaa koulun opintotoimistosta.
Jos ohjetta ei ole monistevihkossa, niin yleensa opettaja mainitsee asiasta ohjetunnilla ja
antaa erillisen monisteen, mika usein tuntien jalkeen palautetaan. Kun ruoat on saatu esille,
ne kdydaan lapi.

Sitten siivotaan. Siivoukseen kuuluu kaikkien tasojen ja hyllyjen jarjestely ja pesu. Tiskit
tiskataan ja siivotaan jadkaapit. Kun keittidé on saatu kuntoon, ja opettaja hyvéaksyy
tydnjaljen, paastaan tunnilta.

Tarjoilija tyovuorossaan

Meilla Perhossa tarjoilijan ty6vaatetukseen kuuluu: mustat nahkakengat, tytoilld mustat
sukkahousut, tytéilld musta polvipituinen hame, pojilla suorat mustat housut, viininpunainen
Perhon essu, valkoinen kauluspaita, musta liivi, mirri, nimikyltti, viinipullonavaaja, kyna ja
vihko ja tulentekovélineet.

Tassa vinkkeja Perhon tyévuoroon

Ennen tybvuoron alkamista tarkista itsesi, sotamaalaukset olisi suotavaa poistaa. Poista kaikki
lavistyskorut naamastasi, paitsi yhdet korvakorut saavat olla. Sido pitkat hiukset kiinni.
Vaatteiden tulee olla silitetyt. Hajusta itsesi miedosti. Tarkista salin siisteys ja pida se siistina.
Ota mukaan paljon iloista mielta.

Kun tarjoilija saapuu tyévuoroon, han tarkistaa millé alueella han tydskentelee. Kun alue on
selva ja siisti se katetaan. Katteeseen kuuluu lounaalla lasi, servietti ja tupla kate, illalla taas
lasi, servietti, leipalautanen ja voiveitsi seka yksi haarukka ja veitsi.

Jos ovesta saapuu ihmisia, on turha pelastyd, kaantaa selkaa tai juosta keittioén, he ovat vain
asiakkaita, jotka ovat tulossa todennakdisesti ruokailemaan. Siispd, on mentava reippain
mielin vastaanottamaan heidat, ohjaamaan heidat pdytaan ja esittelemaan heille menua. Kun
asiakkaat ovat valmiita tilaamaan, tilaus otetaan vastaan ja lahetetdan se keittiéon. Silla valin
kun keittion henkildkunta valmistaa maittavat ruoat, kdydaan muuttamassa annokseen
kuuluva kate. Kun keittiésta kuuluu kilahdus, ruoat ovat valmiit asiakkaille. Ruoka tarjoillaan
poytaan ja tarkistetaan vield, ettd juomia on riittavasti. Asiakkaiden ruokaillessa tarkkaillaan
poytaa, etta kaikki on hyvin. Kun ruokailu on paattynyt, keratdan lautaset ja kysytaan
maistuisiko heille jalkiruoka. Lopuksi, kun asiakkaat ovat ruokailleet, kysytaan: saako olla
vield jotain muuta. Lasku tuodaan asiakkaan sitd pyytdessa. Kun asiakkaat ovat poistuneet,
siistitaan poyta ja se katetaan uudelleen.
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Tyovuoron paattyessa sali katetaan valmiiksi seuraavan paivan asiakkaille. Kun kaikki on
valmista, otetaan esimiehen kuittaus, jonka jalkeen tydévuoro on ohi.

Tyodssdoppimisjaksoilla

Ensimmaisend vuonna on kolme tydssaoppimisjaksoa, joista kaksi suoritetaan Ravintola
Perhossa ja kolmas opetuskeittié 1:ssa. Jokaisen jakson pituus on kuusi viikkoa. Toinen
Perhossa suoritettavista jaksoista on salijakso, eli silloin ollaan ravintolassa tarjoilemassa. Ja
toinen Perho-jakso on keitti6jakso, eli opiskelijat tekevat ravintolaan ruoat.

Itse muistan ensimmaisen vuoden Perhon keittidjaksolta, etten tehnyt oikeastaan muuta kuin
buffet-pdydan lounaita, voileipia tai voileipakakkuja. Kolmannella tyéssaoppimisjaksolla, jos
sen voi laskea ty6ssaoppimisjaksoksi, ollaan 1-keittidéssa, jossa tehdaan ruoat koulun
opiskelijoille ja henkilokunnalle. Kummastakin Perho-jaksosta taytyy tehda kirjallinen raportti,
jossa pitaa mainita omat tavoitteet, mielipiteet tydtovereista ja esimiehista ja yleensakin mita
jakson aikana on tapahtunut.

Toisen vuoden aikana (tarjoilijaluokalla) on yhteensa nelja tydssdoppimisjaksoa, joista
jokainen on kuuden viikon pituinen. Kaksi jaksoa suoritetaan Ravintola Perhon salissa ja kaksi
jaksoa jossain muussa ravintolassa. Ravintolat saa valita itse mutta yhtena vaatimuksena on
ettd ravintolan pitaa olla SHR:n ravintola. Jokaisesta jaksosta on tietenkin taas tehtava
raportti, jonka tulee olla suurin piirtein samanlainen kuin ensimmaisella luokalla.

Kolmannen vuoden aikana (tarjoilijaluokalla) on kolme tydssdaoppimisjaksoa, joista kaksi
suoritetaan Perhossa ja yksi koulun ulkopuolisessa ravintolassa. Perho-jaksot ovat
pituudeltaan kuukauden, mutta ne ovat yleensa perakkain eli siité tulee yksi kahden
kuukauden jakso. Kenttdjakso on myds kuukauden pituinen. Ja taas tehdaan jokaisesta
jaksosta raportti. My6s oppimispaivakirjaa kannattaa pitaa.

Opiskelun aloitus Perhossa

Opiskelu Ravintolakoulu Perhossa alkoi elokuussa 2003. Ensimmadinen viikko oli yhta hullun
myllya. Kokoonnuimme Kampin palvelukeskukseen kaikki tdna vuonna koulunsa aloittaneet.
Tunnelma oli jannittynyt, mutta luottavainen. Ensin kuunneltiin pianon soittoa ja sen jdlkeen
oli rehtorin puheenvuoro. Lopulta paastiin itse asiaan. Meidat jaettiin luokkiin ja kavelimme
ryhmé&nohjaajan johdolla koululle.

Ensimmaisend koulupdivéana saimme paljon papereita, lukujarjestyksen koko loppusyksylle.
Rahaa kului paljon, mm. pukukaapin avaimen panttimaksu, opetussuunnitelmakansio ja
nimikyltti. Varsinaisia oppitunteja ei ollut. Muutaman tunnin infon jalkeen loppupaivan
kruunasi Ravintola Perhon kabinetissa saatu kolmen ruokalajin menu. Alkuun oli salaattia,
paaruokana kukkoa viinissa ja lopuksi makeaa kakkua.

Toinen paiva kului myds infon merkeissa. Alkuun mentiin vaateinfoon, jossa kerrottiin
tarkkaan, mita saa olla keittidssa ja salissa ja mita ei missaan nimessa saa olla. Eli opettajat
nakevat punaista, jos sinulla on keittiéssa koruja, lavistyksia, kynsilakkaa ja jos kokin asusi ei
ole téydellinen. Tarjoilijoilla taas hiukset kiinni, ei isoja korvakoruja, nimikyltti, kyna ja lehtid
aina mukana seké asenne tietenkin kohdallaan kuten keittidssakin.
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Kaytiin myds lapi tarjoilijan ja kokin taydellinen tydvaatetus, joka piti jokaisella olla
samanlainen. Palvelualojen ammattiliitosta oli myds edustaja kertomasta meille opiskelijan
eduista. Samana paivana paastiin myds asiaan jo teoriatunneilla. Juteltiin aineen sisallésta ja
saatiin tietoa mita materiaalia tarvitsemme. Pdivan paatteeksi oli ruotsin ja matematiikan
tasokoe jokaiselle peruskoulupohjaiselle opiskelijalle, jotta saadaan tietoa opiskelijan tasosta.

Kolmantena paivana rahaa meni paljon. Yli tuhat euroa meni siind muutamassa tunnissa
kokki- ja tarjoilija vaatteisiin, kokin- ja tarjoilijan kenkiin, veitsiin ja kirjoihin. Piti ostaa siis
molempien asusteet. Kirjat maksavat myoés n. 30 €. Koulumme opettajat ovat myo6s tehneet
paljon materiaalia, joita voi ostaa koulumme opintotoimistosta.

Sitten loppu viikolla aloitimme “"kunnon” koulun kdynnin. Tarjoilutunneilla kannoimme
tarjottimia ja lautasia seka avasimme viinipulloja. Keittiossa opettelimme veitsen teroittamista
ja harjoittelimme liemijuureksien pilkkomista.

Kokemukset ovat olleet huikeita molemmin pain. Kerran tuli melkein itku silmaén kun paasee
vasta klo 18.00 keittiosta. Naurettu on kovasti, varsinkin silloin kun kaverin keitto heitettiin
biojatteeseen pahan maun vuoksi. Kaiken tamadn takanahan on vain ja ainoastaan taydellisen
ammattitaidon saavuttaminen, sitdhdn ne opettajat meiltéd odottavat. Téama koulu vie paljon
aikaa ja moni on luopunut harrastuksistaan ja viettanyt monta viikonloppua Perhon
ravintolassa tydskentelemassa. Kaikki on vaivan arvoista, jos todella haluaa ravintola-alan
ammattilaiseksi.

Millaista on salitaitojen opiskelu?

Olen 18-vuotias tyttd ja opiskelen kolmatta eli viimeista vuottani Ravintolakoulu Perhossa
tarjoilijaksi.

Tarjoilijan tyéta on mahdotonta oppia vain teoriaa lukemalla, siihen vaaditaan paljon
kaytanndn harjoittelua. Perusasioihin, kuten lautasten ja prikan (tarjotin) kantoon saadaan
tuntumaa jo ihan tavallisessa luokassa. Kaikki kavelevat pitkin koulun kaytavia, rappusia ylds
ja alas tayden prikan kanssa. Lautasten kantoonkin on omat tekniikkansa, jotka pitdisi oppia.
Aluksi saattavat lasit sarkya ja haarukat, veitset ja ruokaa esittavat viinipullonkorkit lennella,
mutta jokainen oppii varmasti harjoittelemalla.

Kun edelld mainitut asiat alkavat sujua, pitaisi niiden lisdksi ruveta harjoittelemaan
asiakaspalvelua. Luokkaan rakennetaan muutama pdéyta ja ne liinoitetaan ja katetaan. Sitten
osa opiskelijoista on vuorollaan tarjoilijoita, muut saavat esittaa asiakkaita.

Tarjoilijan on tiedettava paljon eri ruoista ja juomista, osatakseen neuvoa ja suositella
tuotteita asiakkailleen. Tata varten koulussamme on mm. erilaisia tuotetuntemuksen aineita.
Viiniopissa tutustutaan viinin viljelyyn, viinimaihin, rypaleisiin ym. sekd my6s maistellaan ja
analysoidaan eri viineja. Baarikursseilla opetellaan drinkkien valmistusmenetelmia ja
valmistetaan ja maistellaan drinkkeja baariluokassa, jossa on oikea baari kaikkine tarpeineen.
Myoés elintarvikkeita kdydaan lapi, muttei ehka yhta mielenkiintoisesti, kuin juomapuolta.

Kielten opiskelu on myds tarkeaa. Vaikka puhuisi hyvin esim. englantia tai ruotsia, ei
valttadmatta selvidisi vieraalla kielelld asiakaspalvelutilanteesta ravintolassa, jossa on
kaytettava paljon erikoissanastoa. Tassa kieltenopiskelu eroaakin Perhossa verrattuna
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tavallisiin kouluihin. Ei ole niin valia, sanooko kieliopillisesti oikein, kunhan kuviteltu asiakas
kuitenkin ymmartaisi sanoman.

Pikkuhiljaa alkaa kuva tarjoilijan tyésta muodostua. Itse en ainakaan ajatellut, miten paljon
taytyy tietdd ja osata, pystyakseen tydskentelemaan ravintolassa. Mutta vielakin on
opittavaa, nimittdin oikea asiakaspalvelutilanne. Ensin tehdaan harjoittelujakso koulumme
opetusravintolassa, Ravintola Perhossa. Kaikkia varmasti jannittda ensimmainen tyévuoro,
kovin moni ei yleensa ole ollut ennen téissa ravintolassa. Tybasuna Perhossa on perinteinen
musta hame/housut ja liivi, valkoinen kauluspaita, mustat kengat ja rusetti seka Perhon
logolla varustettu viininpunainen essu.

Lounasaika ravintolassa on iltaa vilkkaampi, mutta ehka kuitenkin helpompi, silla suurin osa
asiakkaista hakee itse ruokansa seisovasta poyddsta. Lahes kaikki ottavat juomaksi vetta,
eika ruoista kysella kovinkaan paljon. Iltaa varten on hyva opetella a la carté-listan ruokia ja
tutustua my®&s ravintolan viineihin. Illalla asiakkaiden kanssa ehtii enemman juttelemaan ja
palvelu on henkilokohtaisempaa. Iltavuorossa saa harjoitusta tuotteiden myynnista, esim.
paaruoan kanssa suositellaan viinia, jélkiruoan kanssa kahvia ja avecia. Myds tuotetuntemus
paranee kerta kerralta. Jos johonkin asiakkaan kysymykseen ei tiedd vastausta, pitaa ottaa
selvaa kokeneemmalta ja ensi kerralla osaakin jo vastata.

Tilaisuuksien, kuten kokousten, muistotilaisuuksien ja syntymapaivajuhlien jarjestéamisesta ja
hoitamisesta kokemusta saa Perhon kabineteissa. Kabinettivuorossa voi oppia mm.
vatitarjoilua, joka on erittdin hyddyllinen taito tydelamassa.

Kun salityd Perhossa on hallussa, siirrytdaan harjoittelemaan ravintolaan koulun ulkopuolelle.
Harjoittelupaikkansa voi itse valita. Yleensa annetaan ohjeet siitd, minkalainen ravintolan
tulee jaksosta riippuen olla. Aihe voi olla esim. ruoka- ja seurusteluravintolat tai
kokouspalvelut. On myos jaksoja, joille saa valita halulamansa tydssaoppimispaikan. Tama on
hyva asia, silla silloin jokainen voi opetella sellaista, mika eniten kiinnostaa.

Kolmen opiskeluvuoden aikana oppii todella paljon tarjoilijan tydsta. Opiskelu kannattaa, jos
ravintolatyd kiinnostaa. Harva ravintola ottaa téihin henkilon, jolla ei ole mitdan kokemusta
alasta, eika se ole mikdaan ihmekaan, silla salityé on vaikeampaa, kuin voisi luulla. Itse olen
tyytyvainen, ettd valitsin tdman alan ja olen ihan tyytyvdinen my6s kouluun ja sen
opetukseen.

Perhon Herkusta ruokaa opiskelijoille ja henkildstolle

Opiskelijaruokalamme uudeksi nimeksi on valittu ravintola Herkku. Ruoka on meidan omien
opiskelijoidemme valmistamaa ja se on yleensa erittdin runsasta ja maukasta.

Herkussa kaytetaan pitkaa linjastoa, jonka alkupaassa ovat tarjottimet, ruokailuvalineet ja
lasit. Niiden jalkeen on vesihana ja kylmakaappi, jossa ovat maidot, piimat ja aamuisin myds
jogurtit. Vitriinissa ovat my@s opettajien ja muun henkilékunnan iltapaivékahville varatut
kahvileivat. Seuraavalla kylmatasolla on runsas salaattipéyta, johon kuuluisi ruokaisa- ja
vihredsalaatti sekd kolme muuta salaattia ja vahintaan kaksi erilaista salaatinkastiketta.
Lampimia ruokia annostelee joku vuorossa olevista opiskelijoista. Lampimia vaihtoehtoja ovat
aina joko kala- tai liharuoka, keitto tai kasvisruoka. Leipapéyta on ruokalan takaosassa ja
sinne tuodaan myds mahdollinen jalkiruoka. Leipa on aina itse aamulla tehtya ja paistettua, ja
sen lisdksi on aina ruisleipdaa seka nakkileipaa. Levitteind on voi, margariini seka joku itse
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tehty levite esim. valkosipulilevite. Lounaaseen kuuluu myos kahvi tai tee joka on linjaston
toisessa paassa.

Ruokalassa nautitaan myds aamupala joka kuuluu kaikille tydvuorossa oleville opiskelijoille.
Muut opiskelijat voivat kayda aamiaisella, mutta silloin se on maksullinen. Aamupalaan kuuluu
tuoremehu, jogurtti, sampyla, leikkeleet ja kasvikset, puuro tai murot ja eritavalla valmistetut
kananmunat, kahvi tai tee. Iltavuorolaiset syovat mydés iltapalan Perhon Herkussa, mutta se
koostuu yleensa vain leivasta ja kaikesta mita keittidista on jaanyt yli.

Reittind perho, ammattikorkea ja oma yritys

Aloitin Perhon tarjoilijalinjan 2003 syksylla. Pohjakoulutukseni on peruskoulu seka kolmen
vuoden opinnot lukiossa. Tavoitteenani on restonomi AMK:n tutkinto ja siind sivussa oma
yritys.

Koulupaivat Perhossa ovat rentoja. Juttelemme, harjoittelemme viinipullon avaamista,
vatitarjoilua, liekitysta ja muutenkin kdyttaytymista ravintolassa. Kadaymme lapi viineja, oluita,
drinkkeja. Parasta on kun saa tehda taman kaiken kavereiden kanssa.

Ensimmaisena vuotena olimme vain kerran Ravintola Perhossa, jossa kaikki harjoittelivat
ravintolan salissa. Kevaalla paatettiin halusiko kokki- vai tarjoilijalinjalle. Toisena ja
kolmantena vuonna salipuolella on 2 Perhon ravintolajaksoa. Perhossa saamme harjoittaa
taitojamme oikeiden asiakkaiden kanssa. Opetusravintola on hyva aloituspaikka salipuolen
opiskelijoille. Siella voi tehda virheita, joista on kuitenkin otettava opiksi. Suurin osa
asiakkaista tietad, ettda Ravintola Perho on tydssaoppimispaikka.

Olen onnellinen, etta paatin tulla Perhoon. Salipuoli on mielestani antoisa ja haastava. Siina
saa tydskennelld ihmisten kanssa ja pitaa valillda hauskaakin.

Kokemus Perhosta kannattaa

Hakemiseni Ravintolakoulu Perhoon, on monia ihmisia ja tuttuja ihmetyttanyt. Kotikaupunkini
on Seindjoki ja siellakin olisi I6ytynyt vastaavaa ravintola-alan koulutusta. Kiinnostukseni
ravintola-alaan ja sen mahdollisuuksiin oli kuitenkin niin suuri, ettd ajattelin tarvitsevani jotain
todella ainutlaatuista ja jotain mista saisin todellakin hyvaa koulutusta.

Luettuani erilaisia hakemuksia I6ysin Perhon ja juteltuani ihmisten kanssa kuulin kuinka hyva
maine koululla oli. Koulusta on valmistunut huippuammattilaisia ja korkea opetuksen laatu on
taattu. Ja kun paasin Perhoon, olin téydellisen onnellinen. Ylaasteella opiskelu ei oikein
maistunut ja koulumotivaatio oli aivan nollassa, Perhossa kaikki kuitenkin muuttui. Motivaatio
ja kiinnostus ravintola-alaan kasvoivat kuin nalka syddessa. Opettajilla oli auttamisen ja
opettamisen tahto ja sen maara oli minulle yllattavaa.

Ensimmainen vuosi ja sen ensimmaiset kuukaudet meni luokkaan tutustuessa, ja tietenkin
Perhon tapoihin. Koulussa on todella tiukat saannét. Tunneille ei paase, jos myodhastyt parikin
minuuttia. Kerran viikossa jokainen luokka siivoa koko koulun, imuroi, hinkkaa vessaa, pesee
lattioita ym. Alussa se tuntui oudolta, mutta samalla osaa arvostaa sita, etta luokat ym.
pidetaan siisteina. Ei tee mieli paljon sen jadlkeen sotkea, kun tietaa etta itse voi olla
seuraavana paivdna siivoamassa ne jaljet.
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Oppitunnit ovat mielenkiintoisia. Asiat opetetaan yksinkertaisesti ja silla lailla, ettd jokainen
varmasti oppii tarvittavat asiat. Tunneilla myos keskitytaan siihen, etta keskustellaan ihmisten
erilaisista ravintolakokemuksista. Opettajat pitavat meidat hyvin ajan tasalla uusista asioista
mita ravintola-alalla tapahtuu.

Ensimmaisena vuotena Perhossa kaikki kdayvat seka keittio etta salipuolen tunneilla. Sen
jalkeen jokainen saa valita haluaako tarjoilijaksi vai kokiksi. Itse olen nyt salipuolella ja niinpa
opiskeluni on aika lailla teoriapainotteista, paitsi tietysti kenttajaksot ja koulun ravintolassa
tyoskentelyt.

Perho on hyva koulu ja minulla on vaan positiivisia kokemuksia. Suosittelen, etta haette
Perhoon kouluun.

Siirtyminen toisesta alan oppilaitoksesta Perhoon

Opiskelin ensin kaksi vuotta ammatillisessa oppilaitoksessa Jyvaskylassa, ja sen jalkeen
siirryin Perhoon opiskelemaan viimeisen vuoden. Aluksi siirtyminen vahan jannitti, miten uusi
luokka hyvéksyy minut joukkoon opiskelemaan viimeisen vuoden.

Kyllahan ne sitten otti minut mukaan ryhmaansa ihan hyvin: olen saanut apua asioissa,
minulle on esitelty koulua, mita mistakin 16ytyy, mita tarvitaan (kirjat ym. ym.) Olen saanut
aiemmat opiskelut hyvin siirrettya tédnne. Joitakin hyppytunteja saattaa olla silloin tall6in,
mutta ne voidaan kayttaa hyodyksi siten, ettd kay niilla tunneilla, joita ei ole itse suorittanut.
Joka koulussa opiskellaan vahan eri tahtiin ja eri aikaan eri oppiaineita, jos ne vaan sattuvat
sopimaan yhteen. Jaksoja taalld on yllattavdan monta (10) mutta ne ovat sitten lyhyita.

Jokainen koulu on hieman erilainen, taalla kokit pukeutuvat kokovalkoiseen, edellisessa
koulussa kokit pukeutuivat sinisiin esiliinoihin. Taalla oli myds yllattavan pitkat paivat
koulussa, normaalina paivana saattaa loppua 18.00, kun edellisessa jo 17.00. Tosin taalla
ainakin tdhan asti nuo pitkat paivat alkavat vasta 10.00 tai mydhemmin. Jokaisessa on omat
plussat ja omat miinukset. Perhossa positiivista on jaksojen pituus(/lyhyys) valinnais-aineet,
mahdollisuudet valita itse veitset, mahdollisimman vahan oppikirjoja, hyvat ja selkeat
oppitunnit. Suoritan opiskeluni loppuun taalla ja siirryn tydelamaan toivottavasti.

Kolme vuotta ohi hujahtaa

Istun valoisassa tietokoneluokassa. Mieleeni tulee ensimmaiset tunnit samaisessa luokassa
puolitoista vuotta sitten; kaikki naytti niin suurelta ja monimutkaiselta.

Keittiétunnilla piti kdyda hakemassa joitakin tavaroita, niin emmekdhdn me, mina ja
luokkakaveri, eksytty hissilla koulun alimpaan kerrokseen. Siind sitten miltei puoli tuntia
kierrettiin ympyraa, ja lopulta I6ydettiin padmaaramme. Tallaisten kokemuksien parissa meni
ne legendaariset ensimmaiset kuukaudet, joille me naureskellaan vieldkin muiden kolmatta
vuottaan tassa koulussa viettaneiden kanssa.

Ilmapiiri, joka vallitsee tassa koulussa, on yhdessa tekemistd. Taalla porukka opiskelee yksin
yhdessa, mika tarkoittaa, etta jokainen on tddlléa omasta tahdostaan, paattaa itse omista
asioistaan ja saa opettajilta mahdollisimman hyvadn tuen opiskeluun ja jatkokoulutusta
ajatellen.
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Tanne tullessani ajattelin, ettd "Perho on takuulla joku pakko-oppilaitos, josta selviaa vain
toérkean parhaat opiskelijat”, mutta kumosin ajatuksen kun huomasin paasevani kokeista
suosiolla lapi. Kokeet liittyvat pitkalti téhan alaan. Motivaatiota kohottaa, kun oppii asioita,
joita tietaa tarvitsevansa tulevassa ammatissa. Oppitunnit ovat enimmaéakseen letkeita.
Opettajat osaavat samastua opiskelijoiden ajatusmaailmaan, mika ilmenee siita, etta
oppitunneilta poissaoloja on vdhan.

Itsellani on viela vuosi jadljella tata kolmivuotista opiskelurumbaa. Olen kuullut, ettd viimeinen
vuosi menee nopeasti, joka on sinansa hyva. Tajuan myds, ettd olen valmistumisjuhlan
jalkeen kuin vapaa lintu ja minun taytyy selvita ilman koulun ldmminhenkista kotikoloa.

Aamuvuoroja, iltavuoroja ja nopeita jalkoja

Hain Perhoon tavoitteenani valmistua kokiksi. En edes tiennyt mahdollisuudesta valmistua
tarjoilijaksi. Paasin opiskelemaan, ja ensimmaisen vuoden aikana mielipide tutkinnosta
muuttui radikaalisti, ja 1ahdin tarjoilulinjalle. Enka ole paivaakaan katunut.

Kerron nyt Ravintola Perhosta ja se pydrittamisesta opiskelevan tarjoilijan nakdékulmasta.

Perhon tydvuoroja hoitavat kuuden viikon mittaisissa jaksoissa koulun opiskelijat.
Ravintolassa on nelja vakituista hovimestaria seka ravintolapaallikkd. Ensimmaisen vuoden
aikana kaikilla on yksi jakso tarjoilua ravintolan salissa ja kabineteissa tilausten mukaan.
Ylioppilaspohjaisten luokkien tekemisistd en niin tieda, mutta jos peruskoulupohjalta lahtee
tarjoilijaksi, on toisen vuoden aikana kaksi jaksoa tarjoilua ravintolassa ja yksi pakollinen seka
yksi valinnainen koulun ulkopuolella suoritettava tarjoilujakso. Kolmantena vuonna on kolme
niin sanottua Perho-jaksoa ja kaksi pakollista seka yksi valinnainen niin sanottu kenttajakso.

Ne jotka kayvat lukion ja kokin koulutusohjelman samaan aikaan, eli niin kutsutut RYP-luokat,
suorittavat tarjoilujaksonsa ensimmaisen vuoden jdlkeen 'kesdlomallaan.

Vuorot Ravintola Perhossa ovat enimmakseen aamu- ja iltavuoroja. Silloin télldin voi olla
paivavuoroja, jolloin useimmiten ollaan kabineteissa hoitamassa tilaisuuksia.

Kesadisin Perho hoitaa laheisen hostellin aamupaloja, jolloin on aamuvuoroja 6:30->. Niita
vuoroja hoitavat siis RYPpildiset ja muutenkin kesalla toissa olevat erikseen palkatut
kesdtyontekijat. Aamupala on aika pitkalle poytien blokkausta, juoksentelua ja hymyilya.
Mutta aamupala on siis vain kesaisin ja vain taman eraan hostellin asiakkaille.

Aamuvuoro (9.00- n.16.00) hoitaa lounaan, joka on sita samaa paivasta toiseen. Katetaan
poydat, toivotetaan asiakkaat tervetulleeksi, kaadetaan vettd, annetaan lasku ja hyvastellaan.
Asiakkailla on vaihtoehtoinaan ottaa joko noutopéytdlounas tai hieman kalliimpi
suosituslounas, joka kasittaa alku-, paa- ja jalkiruoan pdéytiin tarjoiltuna. Selkeasti suurin osa
asiakkaista tulee kiireiselle lounaalle tydpadivan lomassa, joten suosituslounaita ei kovin moni
asiakas ennata odotella.

Iltavuoro (15.00 - 23.00) kattaa salin iltakuntoon, kiillottaa aterimia, taittelee servietteja ja
odottelee asiakkaita. Iltaisin palvelu on hienompaa ja henkilékohtaisempaa, sillé kaikki ruoat
viedaan povytiin, tarjoillaan viinia ja jutellaan asiakkaan kanssa.
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Baarivuorossa on kerrallaan yksi henkil®, joka antaa péytiin tarjoileville tarjoilijoille mita
heidan asiakkaansa haluavatkaan.

Ravintolan tarjoilijat ja kokit hoitavat kukin vuorollaan my®&s ravintolan tiskit.

Itse pidan enemman iltavuoroista. Kaikkein eniten pidan kabinettivuoroista. Ravintola
Perhossa on kolme pientd kabinettia, joita voi yhdistella tarpeen vaatiessa. Kabineteissa
jarjestetaan useimmiten muistotilaisuuksia, joissa asiakkaat hakevat ruokansa noutopdydasta.
Toki asiakas on saattanut valita muistotilaisuuteen menun kokonaan pdéytiin tarjoiltunakin.
Perhossa jarjestetaan myos kokouksia, syntymapaivajuhlia, ryhmaruokailuja ja karonkkoja.
Ajoittain meno voi olla hurjaa, jos samalle paivalle on buukattu viisi muistotilaisuutta, pari
kokousta ja syntymapaivajuhlat. Salissa saattaa myds ajoittain tulla ruuhkaa kun on isoja
poytavarauksia, ja silloin kaikki tarjoilijat auttavat toisiaan ja ovat valppaina, eivatka kysele
milloin paasisivat syémaan.

Opiskelijat siis todella pydrittavat ohjatusti kaikkia ravintolan toimintoja; salivuoroja,
baarivuoroja, tiskivuoroja ja kabinettivuoroja. Lasnaolovelvollisuus on 100 % ja
selittdmattémat poissaolot korvataan tuplana. Vappulounailla on poikkeuksellisen vilkasta.

Itse olen ollut neljalla Perhojaksolla ja kaksi on viela edessa nain viimeisen opiskeluvuoden
aikana. Olen myds ollut yksi naisté Perhon kesatydntekijoista kahtena viime kesana, eli
kokemusta paikasta on. Sieltd selviad, kunhan ottaa oikean asenteen ja jaksaa hymyilla.

Tarjoilijan tyoasu Ravintola Perhossa

Ravintola Perhossa kaytetaan perinteista tarjoilijan asua. Asuun kuuluu naisilla: mustat
tarjoilukengat, musta hame, musta liivi, musta rusetti, valkoinen kauluspaita ja tytéilla
sukkahousut.

Miesten asu on sama, paitsi hameen korvaa mustat housut. Nykyaan ravintolassa kaytetaan
myds pitkaa viininpunaista essua. Tarjoilijalla on oltava myds mukana blokkivihko, kyng,
viinipullonavaaja seka nimikyltti. Lavistyksia ei saa pitda kuin korvissa, mutta vain yhdet
pienet korvakorut on sallittu. Mydskaan muita koruja (esim. sormuksia) ei saa olla. Hiukset on
pidettava kiinni, jos mahdollista. Kynnet saa olla pitkatkin (kunhan niilld vain pystyy
tarjoilemaan), mutta niissa ei saa olla raikead kynsilakkaa. Pitaa olla sellainen yleissiisti
kokonaisuus.

Vaatteista on itse pidettava huoli, etta ne pysyvat puhtaina ja kauluspaita on silitettyna.
Essun saa emdnnaltd 20 €:n panttia vastaan ja sen saa palauttaa likaisena. Rahat saa
takaisin, kun emanta on kirjannut, etta olet luovuttanut essun. Kaikki tarjoiluvaatteet on
my0ds ostettava itse. Aina kouluvuoden alkaessa kouluun tulee myyjia, joilta voi ostaa
tarjoilijan ja kokin tyOvaatteet seka kokin veitset.

Mustaessuisilta voi kysya neuvoa

Kaikki olivat lievasti sanoen paniikissa kun puhuttiin ensimmaisesta tydssaoppimisjaksosta
Ravintola Perhossa. Opettajat kertoivat meille siita miten tarkkoja sielld ollaan, ja kuinka
tarkkaan silitetyt vaatteetkin meilld pitaa siella olla. Ylempien luokkien opiskelijat kertoivat
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meille milloin mitéakin kauhutarinoita toinen toistaan kovaaanisimmista mustaessuisista
tyontekijoista keittidssa. Joku uskalikko saattoi muistaa esimiehiamme parilla lampimalla
sanalla.

Ensimmaisen vuoron alussa kaikki vuoroon ensikertaa tulevat katsoivat tiskipisteennurkasta
naamat valkoisina ravintolan keittioén, jossa sinkoili sinne tanne kauheaa vauhtia niita
mustaessuisia ja kovaaanisia esimiehida. Kun vihdoin uskaltauduimme keittiéén asti, porhalsi
yksi ndista mustaessuisista luoksemme ja kehotti meita menemaan omille pisteillemme. "Ai
mika piste? Mika se on? Mitd se sanoi? Voi kun tama olisi jo ohi!”, olivat ensimmaisia
mietteitad lahes kaikkien mielessa.

Omille pisteille paastyamme meille jaettiin paivan tyot, ja kerrottiin, ettd jos apua tarvitsette,
niin kysykaa. Olo alkoi helpottua, eivat ne mustaessuiset nyt niin hirvittavia olekaan.

Haparoivin kasin aloimme kukin tehda omia téitamme, koko ajan esimiehilta varmistaen, etta
kaikki menee hyvin. Ja mustaessuiset esimiehethdan auttavatkin mielelldén (jarkyttava shokki,
niidenhan piti olla hirviéitd). Ensimmaisia asioita mita Perhossa oppii, on se ettd mikaan
asiallinen kysymys ei ole turha.

Paivien saatossa tydskentelyyn tulee lisda varmuutta, ja samalla ehtii seurailla muiden
jutustelua ja puuhastelua. Ilmapiiri on rento, hauska ja ekaluokkalaisen nakdkulmasta sopivan
kiireinen. Parhaiten monien mieleen on jaanyt esimies Jarkko-opettajan usein Perhossa
laulama, erikoinen muunnelma lastenlaulusta Nils Holgersson. Ennen kuin huomasimmekaan,
jakso oli loppu. Haikeus iski valittémasti, vastahan tassa alettiin paasta tyédnmakuun. Paluu
teoria-arkeen oli kuitenkin vaistamatta edessa.

Nyt kahden vuoden jalkeen tasta (3. luokalla), lukujarjestykset kdteen saatuamme etsimme
valittdmasti Perhon tydssdaoppimisjakson ajankohdan, ja jédmme innolla odottamaan sita.
Mitédan pahaa kerrottavaa mustaessuisista, tai Perhon keittiosta meilla ei ole tuleville kokeille
tai tarjoilijoille!

Vaaleankeltaisessa Herkussa on monipuolista ruokaa

Ruokalan ovelta nakee koko pienen huoneen, jossa koko koulumme kay syémassa. Seinat
ovat vaaleankeltaiset ja joissain kohdissa on valkoisia palloja. Siella on 12 neljan hengen
poytaa. Yhdelld seindlld melkein katonrajassa on kaksi pienta ikkunaa, joista nakee vain
asfalttia. Opettajille ja muulle henkilékunnalle on oma pieni syvennys, jossa he kayvat
syOmassa ja kahvitauoilla. Likaiset astiat jatetdan ja lajitellaan karryyn. Myds ruuantahteet ja
servietit lajitellaan omiin jateastioihinsa.

Linjaston alussa on servietit, ruokailuvalineet, jotka ovat kaikki erilaisia, ja juomalasit.
Seuraavaksi saa ottaa juotavaa, joko vetta tai maitoa, maitopurkkia ei saa kuitenkaan ottaa
kerralla mukaan. Sitten tulee salaattipdyta, missa on ruokaisaa salaattia, raastetta, vihreaa
salaattia ja ehka viela yksi salaattivaihtoehto ja kaksi salaatinkastiketta. Nyt paasemme
paaruokaan, jota on jakamassa ensimmaisen vuoden opiskelijat. Paaruoaksi voi valita joko
keiton tai paivan ruoan. Kasvissydjille on oma vaihtoehto. Linjaston paasta saa viela kahvia
tai teetda. Ruokalan takaosasta |6ytyy opiskelijoiden tekemaa leipaa, voi ja ehka joku levite.

Ruokalassa tarjoillaan aamiaista periodissa oleville opiskelijoille ja tietysti henkilokunnalle.
Aamiaisella on yleensa sampyldita, puuroa ja joskus kananmunia tai jotain muuta erikoista.
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Muutkin opiskelijat saavat kayda aamiaisella, mutta silloin se on maksullinen. Lounas alkaa
10.45 kun ensimmaiset opiskelijat tulevat syémaan ja se paadttyy noin kolmen aikaan kun
iltavuoroon tulevat tarjoilijat ja kokit ovat kayneet sydmassa. Illalla ruokalassa on viela
iltapala, mika vaihtelee aina sen mukaan, onko mitaan jaanyt yli. Oikeastaan iltapalaan
kuuluu vain leipaa ja voita.

Mielestdni koulumme ruokala toimii paaosin hyvin ja ruoka on maukasta ja monipuolista.
Ruokailuun on varattu puoli tuntia aikaa. Joskus joutuu jonottamaan pitkaan, kun ruokailijoita
on paljon, ja on syotava vikkelasti.

Perusoppia kiireen keskelldkin

Ravintolakoulu Perho on oiva paikka opiskella silloin, kun tietda haluavansa ravintola-alalle.
Ensimmaisen vuoden jalkeen viimeistdan on varma haluaako alalle. Perhossa puhutaan ja
ndytetadn hyvat ja huonot puolet tulevasta ammatista.

Opetuskeittidpaivina opitaan kuinka hommia kertyy tuplamaara kaikille, jos useat lintsaavat.
Huomataan, kuinka se valittu ala ei olekaan niin kullan hohtoinen ja ruusuilla tanssimista.
Kadet on usein tahraiset, olo nuukahtanut ja aikakin kay vahiin.

Asenteen on oltava tarpeeksi ndyra, kuitenkaan ei saa olla lilan vassykkakaan. Turhat luulot
itsesta kylla karistetaan viimeistaan Perho-jaksolla.

Kaiken kiireen jalkeen on kiva nédhda, mita on valmiiksi saanut tehtya. Onnistuminen on
mahtava tunne, jonka varmasti muistaa. Hyvin hoidettu tilaisuus tai tdydellisesti kasattu
annos hankkii usein kehut. Hyvin hoidetulla tydlla voi saada tydpaikkoihinkin suosituksia.

Perhossa on ainakin itsellani ollut hyva ja antoisa opiskella. KeittiGopettajat eivat ole
tuottaneet pettymysta. Muutamat vanhemmat opettajat tietavat niin paljon ja meilla on
mahdollisuus jakaa se tieto.

Perho antaa ehka parhaat ldhtdkohdat tulevaisuuteen jos vain itse antaa siihen
mahdollisuuden. Kaikki oppiminen on kuitenkin itsesta kiinni, vaikka olisikin parhaat opettajat.

Murskavoitolla Perhoon

Kaikki sai alkunsa tuona lampimana kevatpaivana, jolloin opintojenohjaajamme vastaanotti
hakupaperimme. Ensimmaisen sijan vei murskavoitolla Ravintolakoulu Perho. Sitten se
piinaava odottelu alkoi. Ensin tuli kutsu haastatteluun. “Huolet pois” sanoi &itini tuona
pdivana. Istuessani haastateltavana kaikki ymparillani tuntui niin hurjan isolta. Haastattelun
paatyttya huokaisin helpotuksesta, mutta pahin oli viela kuitenkin edessa: “"Tama maaraa
minun tulevaisuuteni”

Kirje Perhosta tipahti postilaatikkooni 14.kesakuuta. Se oli totta, MINUT oli valittu
opiskelemaan maankuuluun Ravintolakoulu Perhoon. Puhelinlinjat kavivat kuumana kun
sukulaisille ilmoitettiin kouluun paasysta.
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Pian koitti ensimmainen koulupaiva. Uudet opiskelijat lampsivat avajais- gaalaan Helsingin
Kauppakorkeakoulun juhlasaliin. Lukuisat tuntemattomat kasvot haahuilivat kaytavalla pitkin
ja poikin. Rehtorin puheen ja musiikkiesityksen jalkeen luokat ilmoitettiin ja pian sen jalkeen
sitten siirryimme kohti kouluamme.

Kun paasimme luokkaan, oli nimenhuuto ja uusi luokanvalvojamme Petri Wainio esitteli
itsensa ja opetusmateriaalia, jota sitten yhdessa katsoimme pikaisesti |api. Luokanvalvojan
tuntien jalkeen lahdimme lounaalle Perhon kabinettiin, jossa ylempien luokkien opiskelijat
tarjoilivat ruoan. Luonaan jalkeen palasimme taas Wainion kasittelyyn.

Ensimmaisesta paivasta selvittiin ilman vakavia henkisia ja fyysisia vammoja. Seuraavana
paivana uudet ykkoset pistettiin verestamaan ruotsin ja matematiikan taitonsa Idhtétaso
testeissa.

Koulun kaynti maistui aluksi tervan juonnille, istut paikallasi kuuntelemassa eri tuntien
tavoitteita, yritat oppia uusien luokkatovereittesi nimia ja mikaan muukaan ei oikein innosta.
Pikkuhiljaa kuitenkin tunnit alkoivat muuttua mielenkiintoisemmiksi. Positiivisinta kuitenkin
oli luokkahengen kasvaminen ja uusien kavereiden loytaminen. Ja taalla me vielakin istutaan.
Ei ihan kolmea vuotta jaljella.

Elamaa Perhossa

Ensimmaisena koulupaivana olin ihan pihalla, uusi rakennus, uudet ihmiset toisin sanoen
kaikki oli uutta.

Rakennus voi aluksi vaikuttaa todella sokkeloiselta, mutta kun vahan aikaa tallustelee
kaytavilla ja tutkii paikkoja, huomaa, ettei taalla ole ollenkaan vaikea liikkua.

Opettajat ja muut opiskelijat ottivat mielestéani meidat ykkéset hyvin vastaan. Koulussa on
iloinen ja rento ilmapiiri, taalla saa kertoa omat mielipiteensa.

Ammattiopiskelu eroaa peruskoulusta todella paljon. Taalla tulee paljon uusia aineita ns.
ammattiaineita, esim. tuotetuntemus, juomatarvikeoppi, ruoanvalmistus, tarjoilu.
Ammattiaineet tuovat tavalliseen opiskeluun mukavaa vaihtelua tavallisten aineiden
opiskelun ohessa. Tulevaisuudessa opiskelemme koulun ulkopuolella tyéssdaoppimispaikoissa,
Ravintola Perhossa ja muissakin eritasoisissa ravintoloissa.

Opettajat ovat ainakin tdhdn mennessa olleet mukavia, hauskoja ja rentoja. Tuntuu
oudolta, koska opettajille voi kertoa omia kokemuksia yms. joita ei ehka peruskoulussa
tullut ddneen sanottua. Opettajat eivdt mydskaan pienista virheista suutu, sen voin sanoa
oman kokemuksen kautta: olimme tarjoilun perusteet nimiselld tunnilla ja opettelimme
ensimmaista kertaa vesilasien blokkausta tarjottimen kanssa. Blokkasin vesilasia
luokkakaveriltani, ja kuinkas kavikaan, kolme vesilasia tarjottimeltani kaatuivat kaverini
niskaan. Siita saivatkin opettajani ja luokkakaverini muhkeat naurut.

Opetuskeittiossa olemme paadsseet jo tutustumaan valineisiin ja perusruokien valmistukseen.
Keittiossé ovat saanndét ehka vahan tiukemmat kuin muilla tunneilla turvallisuussyista.
Ensimmaiselld tunnillamme, kun opettelimme veitsen kayttdéd, oli terveydenhoitajalle
melkein jonoa.
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Perhon Herkku eli opiskelijaruokalamme tarjoaa joka paiva hyvaa ruokaa ja itse leivottua
tuoretta leipada, myds ihania jalkiruokia (ei tosin joka pdiva). Ainoa huono puoli
ruokalassamme on se, ettad ruokala on aika pieni ja joskus saattaa jonoa muodostua aika
paljonkin.

Jos haluaa hotelli- j a ravintola-alalle, suosittelen ainakin hakemaan tanne Perhoon.

Opiskelijat valmistavat ruuat Herkkuun

Koulumme ruokala on pieni, mutta ruokailuvuorot on jarjestetty hyvin. Silleen etta kaikki
mahtuu sydmaan. Ruuan sielld valmistaa opiskelijat, se on hyva juttu, ettd me myds
saamme sita ruokaa koululle laittaa. Ruuan myds annostelevat opiskelijat ja siina
linjastossa voi sanoa, etta kuinka paljon itse haluaa.

Siellé on aina tarjolla alkuun salaatteja, niistakin tulee jo vatsa tadyteen, paaruoka ja joskus

on jalkiruokaa. Ja aina on tarjolla tuoretta leipaa mita ainakaan entisessa koulussani ei ollut.
Ja leivan kanssa on erilaisia levitteitd. Ruokajuomina on vesi, maito (rasvatonkin!:D), piima

ja joskus mehua. Ja jos ruokaan kaipaa itse liséa makua, 16ytyy ruokalasta pippuria, suolaa

ja joskus sinappia ja ketsuppia.

Alkuun kaikki tuntui uudelta ja erikoiselta, koska minulla ei ainakaan ollut minkaanlaista
kokemusta ravintola-alasta. Aika hyvin se siita kuitenkin lahti kayntiin ja se oli varmasti sen
ansiota, ettd kaikki oli mukavia ja valmiita auttamaan tarvittaessa.

Ensimmainen tybharjoittelu Perhossa selvensi paljon asioita kun paasi kokeilemaan
opiskeltuja juttuja kaytanndéssa.

Jo tdhan mennessa olen huomannut, etté opiskelu eroaa peruskoulusta ja muista kouluista
silla tavalla, etta teoriatunneillakin opiskellaan asioita enemman tekemalld kuin lukemalla.
Omasta mielestdni se on parempi tapa oppia.

Ilmapiiri ja luokkakaverit on onneksi rentoja, niin ei tarvitse pelata pienta mokailua
tunneilla ja jokainen varmasti tekee virheitd alussa enemman tai vdhemman.

Se, ettd millainen on koulupaiva Perhossa, riippuu ihan niista aineista, mita sina pdivana on.
Jos on tunteja opetuskeittidssa voi varautua siihen, etta paivan jalkeen on vasynyt ja
suihkun tarpeessa. Kokin ty6 on varmasti vaativaa, mutta ei tarjoilijallakaan ole sen
helpompaa. Kivointa on se, ettd saa olla paljon ihmisten kanssa tekemisissa.

Alussa tuntui myds, etta on niin paljon saantéja, mutta jalkeenpain olemme huomanneet,
etta ne saannot on ollut ihan omaksi parhaaksi varsinkin kun ollaan tekemisissa oikeiden
asiakkaiden kanssa. Koulutalo on pieni ja ahdas, mutta ihan hyvin me ollaan mahduttu
olemaan ja opiskelemaan ja kaikki on ollut tahan mennessa tosi kivaa.

Rento sakki ei sinulle naura

Minulla ei ollut aikaisempaa kokemusta ravintola-alasta, mutta oli helppo alkaa opiskella, kun
kaikki oli kivoja, ja aina pystyy pyytéamaan apua jos on ongelmia. Perhossa on se hyvaa, etta
kakista asioista saa aina kysya, ja pitadkin. Jos kdmmada niin ei sinulle naureta tai huudeta.
Kaikki opettajat ovat ihan rentoja ja vanhempia opiskelijoita ei tarvitse pelata. Kaikista
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kivointa oli se kun sai oppia asiakkailta ja tietty hyvaa palautetta. Olen tykannyt olla ja
toivottavasti sakin tykkaat, jos tanne tulet.

Ykkoset tumput suorina

Tyo6ssaoppimisjakso Ravintola Perhon salissa oli alussa kaaoksenomaista. Opiskelijoita
luokallinen, tarjoilun perusteita tuntemattomia ykkésia seisoi tumput suorina, etta mita
tekisi. Ohjeet annettiin mita pitaa tehda, ja mehan koetettiin tehda, vaikka emme
tajunneetkaan oikeasti mistaan mitaan. Taidettiin olla vahan tyhman nakéisiakin.
Ensimmainen viikko meni siihen, etta yritti paasta vahan edes hommaan sisalle.

Siella salissa me palveltiin asiakkaita tosi huonolla tietamyksella. Siella sitten yritat selittaa
asiakkaille jotain viineista, joista ei ole mitdan tietoa, hyva kun tiesi oliko se edes valkoista
vai punaista. Taisivat antaa alkuldhdén alalle. Opittiinhan se ainakin, ettd hanttihommahan
tdma ei ole, vaan meilla on paljon oppimista ja siksi tdnne on pyritty.

Ajan kuluessa opimme arvostamaan kakkosluokkaa ja mahtavan mukavia esimiehia, jotka
meidan kanssa siella salissa oli. Ne aina pelasti hddastd, ja kun mokasi pahemman kerran niin
ne lahinna suhtautuivat huumorilla, ja kannustivat yrittamaan uudelleen.

Tyopaivat sujuivat valilla lappaa heittdmalla tydkavereiden kanssa, joten tosiasiassa tydssa oli
hauskaa. Minulle tama paikka ainakin on ollut paras ratkaisu, joten tervetuloa yrittamaan jos
I6ytyy oppimisen halua ja kiinnostusta alaa kohtaan.

Liekitys on taitolaji

Olimme luokan kanssa tydharjoittelussa Ravintola Perhossa marraskuussa 2003. Eraana
paivana olin vuorossa ja silloinen keittiomestarimme teki sdahkdkayttdisessa kattilassa
rapukeitonpohjaa. Keitonpohja piti liekittaa, ja keittimestari naytti mallia, etta nain.

Keittiomestari laittoi kattilaan paljon alkoholia ja liekit hipoivat ilmastointiaukkoa. Mestari yritti
tukahduttaa liekkeja kattilankannella, mika ei kuitenkaan kestanyt liekkien lampédtilaa vaan
rupesi sulamaan, muovia kun on. Kattilan kansi saatiin juuri ja juuri pelastettua ja hieman
muotoiltua, mutta jaljet siihen jai.

Samana paivana alkoi ravintolan salissa teemapadiva, jossa yhtena ruokana tarjottiin saslik-
varrasta. Tarjoilija-kokelaat harjoittelivat tiskin ldheisyydessa saslikin liekittdmista samaisen
keittiomestarin ohjauksessa. Jostakin syysta aikaakaan kun kesken lounaan parahtivat
palohalyttimet huutoonsa ja kaikki tydntekijat ohjattiin ulos talosta. Nama tulileikit taikoi
meidan keittiomestari kahden tunnin sisalla.

Haisevat viikset

Olimme lahdéssa KP2B-luokan kanssa piknikille, ja varasimme jo edellisena paivana kaikkea
tarpeellista tavaraa mukaan. Esivalmistelimme ruokia, joita aioimme sitten syéda kyseisella
retkelld. Keittidmestari ja ammatinopettaja kavivat varmistamassa etta grilli toimii.

Avasimme kaasuhanat, jonka jalkeen ammatinopettaja sanoi, “Taalla haisee kaasu.”
Keittiomestari totesi vain, "Ei taalla mikaan haise.” ja raapaisi tulitikun grillin ylapuolella.
Raapaisun seurauksena keittiomestarita paloi viikset ja osittain kulmakarvat.
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Keittiomestarin ensimmainen kommentti tapahtuneen jalkeen oli "Paloiko viikset?”. Kohta
kellariin tuli viela kolmas henkild, joka kysyi "Mika taalla haisee?”, Marko vastasi siihen, etta
"keittiomesun viikset!”, jonka jalkeen oli kylla porukalla pokassa pitelemista.

Sindhan se palomies olet

Erdana paivana olin keittiétunnilla ja joku oli luultavasti heittanyt lastauslaiturilla kytevan
tupakantumpin roskikseen. Meiddan luokan silloinen luokanvalvoja tuli hataantyneena keittiéon
ja sanoi, ettd "Roskis palaa”. Opettaja kysyi, ettd "Kuka sammuttaa palon?” ja laukaisi akkia
suustaan: “Nikohan voisi sammuttaa, kun on palomies.”. Mina siihen, ettd "Olen vain
vapaapalokuntalainen.”, ja kysyin opettajalta leikillani, etta "Nakyykd niita liekkeja?”, mutta
onneksi tuli ei paassyt siihen vaiheeseen. Joten ripeand palomiehena otin pari amparillista
vettd, sammutin uhkaavan palon ja pelastin paivan.

Pikkujoulut Caribian auringossa

Tammikuussa 2004 jarjestetyt Perhon henkildkunnan pikkujoulut jdivat hauskana muistona
mieleen. Satuimme olemaan silloin Perhossa tydharjoittelussa ja paasimme tarjoilemaan toisen
luokkakaverini kanssa opettajille ja muulle henkildkunnalle. Tunnelma oli tiivis ja hauska.
Monet opettajistamme olivat pukeutuneet Caribia-teeman mukaisesti hauskoihin asuihin. Heita
ei meinannut tunnistaa heti aluksi, kun on tottunut nékemaan opettajat hillityissa tydasuissa.

Hyvaa ruokaa oli tarjolla ja musiikki oli teeman mukaista. Ruokailun jalkeen, illan mittaan,
rentoutuneet juhlijat siirtyivat tanssilattialle. Meidan tarjoilijaoppilaiden ndkdkulmasta se olikin
hauskaa katseltavaa. Hauskinta oli kuitenkin se kun padaruokana oli yllatyksena kokonaisena
valmistettu sika. Yksi emannistdmmekin peldstyi valtavaa sikaamme niin, ettd meinasi kirkaisu
paasta avatessaan kabinetin ovea, jossa sikamme piileskeli. Siina oli naurussa pitelemista.

Muistisaanténa oudonndkoisia kuvia ja taputtelua

Olipa kerran opettaja, joka tuli tunnille hymy korvissa, kaivoi piirtoheitinkalvoja ja jakoi
oppilaille opetusmonisteita, jotka olivat tdynna oudonndkdisia kuvia. Opettaja selitti, ettd ne
ovat hanen muistisadntdja. Sitten han taputteli kasilldan tietynlaisessa rytmissa ja luetteli -
filee, seldke, selys, paistike, noisetti... ja pyysi luokan oppilaita toistamaan ritirampsun. Kun
opiskelijat kuuliaisesti toistivat luetellut ruhonosat, opettaja heilui toiston aikana jalkojensa
paalla puolelta toiselle hymy edelleen korvissa. Talla opettajalla oli paljon muitakin
muistisdantéja, joiden avulla sanat kylla jaivat paahan.

Chileja kddessd, toimintaohje mielessa

Perhon tydssaoppimisjaksolla kuorin laatikollisen chileja. Kateni olivat tulessa seuraavaan
aamuun asti. Opettaja oli kyllakin neuvonut minua pitamaan kumihanskoja kadessa, mutta
kun sopivankokoisia ei ollut, ja liian isoilla hanskoilla oli hankala tyéskennelld, niin en sitten
suojannut kasiani kumihanskoilla laisinkaan. Jalkikateen kasiin sattui niin paljon, etten voinut
nukkua ja silmat valuivat jatkuvasti vetta. Kieriskelin tuskissani koko yén. Kannattaisi tosiaan
noudattaa opettajan neuvoa.
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Koulun kdyntiko helppoa ja vaivatonta

Kun saavuin Perhoon opiskelemaan, kuvittelin etta koulunkdynti olisi helppoa ja vaivatonta.
Kuukausien vieriessa tajusin, kuinka rankkaa ja vaikeaa tdssa koulussa on.

Koko ajan taytyy olla kympilla mukana, ei voi lintsata, muuten on ihan pihalla kaikesta.
Plussaa tassa koulussa on se, etta taalla on mukavat koulukaverit ja mukavat,
ammattitaitoiset opettajat. On myds tosi kivaa, kun jaksot vaihtuvat useasti, niin ei ehdi
kylldstya samaan jaksoon. Kentan ja Ravintola Perhon jaksot ovat mukavia.

Koulun antama kuri opettaa kayttdaytymadan, kunnioittamaan muita ihmisia ja pitdmaan
yhteiset koulun tilat siistiné. Perho on kuin toinen koti, koska taallé tulee vietettya paljon
aikaa.

Ikuinen perholainen

Perho on ollut minulle enemman kuin koulu. Perho on taynna aivan valloittavia persoonia, niin
opettajissa kuin oppilaissakin on sellaisia mieleenpainuvia ihmisia, jotka varmasti muistan viela
pitkaan. Kuka korottaa aina aantaan vaarassa kohdassa, on joku jonka luokse voin aina menna
kun on jotain epdselvaa, on joku joka katsoo aina hassusti luokkaan, on eras joka tulee
luokkaan ja aloittaa tunnin heti kynnyksen ylitettydan. Kouluun on ollut aina mukava tulla ja
minut on vastaanotettu sellaisena kuin olen. Meilla on niin hyva ilmapiiri taalla, ettd on vaikea
kuvitella missdan muualla samanlaista, ei voi muuta sanoa kuin etta koulun tydntekijat ovat
tehneet hyvaa tyota.

Taaltd valmistuvat ihmiset osaavat ainakin taman jalkeen kayttaytya ja kohdella ihmisia
samanarvoisesti. Vaikka he eivat jatkaisi talla alalla, muistavat varmasti aina jotain hyvaa
Perhosta. Mielesténi ainakin mina olen oppinut taalla paljon my6s ihmisista ja saanut
ammatillisen koulutuksen ohella yleissivistystd, mikaan tunti ei ole ollut turha. Perho on
tayttanyt kaikki tavoitteeni taalla ja enemmankin, olen saanut paljon enemman itselleni, mita
ikind odotin. Perho on onnistunut saamaan ihmiset viihtymaan koulussa hyvassa
opiskeluilmapiirissa. Ja aina muistetaan ammatinopettaja Hyrkaksesta: "Kuka keittaa
puukauhaa?”

Kokemus kouluruokailusta

Olen kuullut, ettd joissakin kouluissa ruokailu jarjestetaan Iahinna siksi, etta oppilaat saisivat
polttoainetta opiskeluun, ehka siksi ruuissa ei ole ollut kehumista. Aloittaessani opiskelun
ammatillisessa oppilaitoksessa ruokien taso parani aiemmista peruskouluaikojen kokemuksiin
verrattuna. Tama johtui varmaankin siita, etta oppilaat suunnittelevat ja valmistavat ruuat
itse. Kenellakaan ei ole valittamisen varaa, silld ruokaa saa riittavasti, koska ruuan maarassa
ei ole rajoitusta, ja ruoka on useimmin parempaa kuin monissa lounaspaikoissa.

Kouluissa ei ole huonoa ruokaa, oppilailla on vain huonoja asenteita. Onneksi Perhossa on niin,
etta oppilasruokala Perhon Herkkuun tullaan viihtymdan ja nauttimaan monipuolisesta
ateriakokonaisuudesta. Lohduttavasti voin kuitenkin ajatella, etta jos koko kouluajan olisin
syonyt pelkdstadn herkkuruokia voisi oma ulkondkd olla toisenlainen.



